LaTapeoteca
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m VIVIR LA EXPERIENCIA COMPLETA NUESTROS IMPRESCINDIBLES
TE RECOMENDAMOS ) ,
En'la carta encontrards platos marcados con una estrella. g
2-3 bocados de Prepara el paladar por persona Formando una pequena lista de nuestros grandes favoritoz
2 entrantes y I principal a compartir pensada para ?ue vaydis sobre seguro y disfrutéis de nuest
cocina desde el primer bocado.
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e P, “'-)d
PREPARA EL PALADAR PARA COMPARTIR  ©
Marinera tradicional / 2,9 D Bravas bravisimas de LaTapeoteca con tres salsitas / 9,8 %
Potato salad with anchovies © 0 < %G8 ¥ m 0 LaTapeoteca’s Signature Bravas Potatoes with a trio of Sauces
Marinera negray %ulas al a[iillo /3 Alitas de pollo deshuesadas con manzana salteada y teriyaki/12 %
Black potato salad with garlic eels & 0 =% 5 8 ¥ Boneless Chicken Wings with Sautéed Apple and Teriyaki

% Parejita de bunuelos de bacalao con lactonesa blanca y negra / 4,9

de ! ! @D Daditos de merluza tempurizada, cremita de pisto y citricos/ 18
Two cod fritters with white and black lactonese o < ¥ g

M O ¥ <% Tempura-Battered Hake Bites over a Smooth Pisio Reduction & Cilrus

Croquetas cremosas de jamén Ibérico (2u) /5,2
Creamy iberian ham croquettes o ¥ f ©

Cucurucho de Salmén con helado de wasabi/ 3,5
Marinated salmon cone with wasabi ice cream 0 < ¥ A

Caballito tradicional con mayonesa citrica /2,7
Tempura prawn with mayonnaise s o s v

Mollete de carrillera en pan de perrito y coleslaw / 4,8
Cheek muffin in brioche bread and cosleaw 0 # f <

Pincho moruno de atin con dressing asiatico / 4,9
Spicy tuna skewer with an Asian-Inspired Dressing <=w g &

Falsa gyoza de pastela moruna (2 u) / 6,2
False Moorish Cake Gyoza 0% % 0 S

Croissant de Steak Tartar / 6,1 (D
Steak tartare Croissant % @ <= 0

Mini hamburguesa de ternera madurada con
mayonesa ahumada(60g) / 5,9
Mini matured beef burger with smoked mayonnaise ¢ % @ 0

Degustaciéon de quesos seleccionados / 8 p.p D
Selected cheese board tasting & g

Bikini trufado de lacon y queso/ 5,8 CZD
Truffled ham & Melted Cheese grill Sandwich # 8 f 0

PRINCIPALES

G&D Ensalada de ventresca de atin, tomate y %)iparras/ 16,8
% Tuna Belly & Heirloom Tomato Salad with piparra peppers

Verduritas al wok con soja y sésamo /14,2 %

0 © Wok-fried vegetables with soy, sesame and creams in two times

Huevo 62’- 50’ con parmentier trufada y setas / 14
0¥ AT Egg 62°- 50° with truffled parmentier, and mushrooms

Berenjena a la llama, su emulsién y queso feta / 14,5
¥ & @ & Roasted Eggplant with its own Emulsion & Feta cheese

Alcachofas a la parrilla, crema de queso ahumado
, , , y reduccion de vermi / 16,5
% @ & Grilled artichokes with smoked cheese cream and vermouth reduction

Tartar de atan, puré de aguacate y concasse de tomate / 17,5
8 0 %< ¥ Tuna Tartare with Avocado Purée and Tomato Concassé

Calamar a la parrilla y su tinta (350gr) / 22
@@ e Grilled V\%ole Sqm);i in its own Inkg(SSOg)

CZD Puntalettes, tomyum, gamba y pak choi / 14
03w @ 0 Puntalette pasta, Tom Yum broth, prawns, and pak choi

CZD Jamén Ibérico de cebo de campo / () 14 €....(1u) 24
¥ Iberian ham cul

Pan y aceite de oliva virgen extra (Oro de Bailen) 1,5
¥ Bread with "Oro de Bailén” Extra Virgin Olive 0il

POSTRES

Canelon de pollo, gambas y foie / 14,6

Paparajotes murcianos / 1,90 unidad
Chicken, prawné & foie cannelloni © % 0

0¥ S Murcian fried lemon leaves

Carrillera de cerdo ,parmentier , tirabeque a la parrilla y su jugo / 18,5 [ New: ]

! ! , At Tarta de queso a la antigua con helado de fresa /7
Pork cheek, potato parmentier, grilled snow peas, and its own braising juices % f

0% @ & Classic cheesecake with sirawberry ice cream

Bacalao confitado a baja temperatura con crema de GZD Torrija caramelizada, cremita de arroz con leche %

coliflor y tierra de aceitunas negras / 19 helado de vainilla / 7
Low-Temperature Cod Confit, cauliflower cream, and black olive soil 8 @ 0 ¥ A Caramelized fried bread, rice pudding and vanilla ice
cream

% Secretoala %arrilla con patatas / 22 Q&
S

Ibeerian pork skirt steak with potatoes g @ Chocolate en texturas / 8

. 0 ¥ @0 S Textured chocolate
Entrecot a la parrilla con patatas / 28 o

Entrecote on the grill with potaloes g f €D Milhojas con crema de limén %helado de yogur / 8,5

o Lemon Cream mille-feuilles with Yogurt Ice Cream

- ¥
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C@C KTAI LS todos a 7,50

Espresso Martini Caipirina de Fresa Pina Colada Spritz 0,0
Vodka, Licor de Caf¢ Cachaza, Fresa, Limon Ron blanco, Pina, Limon, Crodino, Naranja
y Espresso y Jarabe Simple Coco y Jarabe Simple y Tonica
Cerveza Selecta/ 3 Café solo/1.40 Belmonte /1.90
Copa de cerveza/ 3.20 Cortado /1.60 Asidtico/ 3,20
Cerveza 0.0 Tostada / 3.20 Manchado/1.70 Tewi/1.80
Tercio 0,0 San Miguel / 3,20 Café con leche/ 2,20 Poleo/1.50
Copa clara de cerveza/ 3,40 Caf¢ bomboén /1.80 Té rojo / 1.50
Alhambra reserva 1925/ 3.50 Carajillo / 1.90 Té verde / 1.50
Jarra de cerveza /14 Capuccino/ 2.40 Tila /1.50
Tercio Tinto de verano / 3 Café americano /1.90 Rooibos /1.50

Tinto de verano casero/ 3.80
Jarra Tinto de verano casero / 14
Royal Bliss / 2.60

Royal Bliss de limén / 2.60

/ICORES Y COPAS

Fuze Tea /2,60

Bitter Kas/ 2,60 Bayleis / 4,5 Vermut casero/ 3,8
Casera/ 2,60 Martini Rojo / 3,8 Martini Mezclado / 3.8
Coca-Cola/ 2,70 Martini Blanco/ 3.8 Mini Gin/ 4
Coca-Cola Zero / 2,70 Copas (Larios 12, Barcelo, White label,

Tanqueray...) /7
Coca-Cola Zero Zero / 2,70

Copas Premium (Bulldog, Martin
Fuze Tea Maracuya / 2,60 Millers, Black label...) / 8
Fanta de naranja / 2,70
Fanta de limén / 2,70

Agua Solan de Cabras Pequena / 2

Agua Solan de Cabras/ 2,30 @ O @@ $ 8(:) @ ﬁ @ E

Agua Solan de Cabras Gas / 2,50 SESAMO SOJA HUEVO PESCADO GLUTEN SULFITOS LACTEOS MOSTAZA FRUTOS CACAHUETE MOLUSCOS CRUSTACEOS
CASCARA

Siguenos en @latapeoteca




